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- rogaliki z farszem

Francuskie

- rogalik

- danisch

Precelc ciasto z dodatkiem soli
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Rodzaje ciast:

Francuskie

- niemieckieg

- francukie ¢

- holenderskieg
Kruche

- na spody do ciast
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Kremy
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- bawarskie
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-  Wowcowe
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Omlety

-z marmoladD

- surprise
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- francuskie ( cienkie)
- niemieckie

- Crepes suzette

MENU CZEKOLADOWE
1. Wyroby z ciasta: ciasta, torty
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SOSY | KREMY W DESERACH
1. Lody

2. Kremy owocowe
3. Torty lodowe
4. Sorbety

PRODUKTY STOSOWANEUKIERNICTWIE
1. Gratynowane owoce
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Sosy: np. owocowe

Kompoty

Specjalne musy

. Wino

10.Ciasta kruche: np. jako baza do ciast
11 Ciasto francuskie

Normalne ciasto francuskieazygotowuje
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12 Kompozycje zapachowe

13.Spulchniacze
14 Cukie
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Lody:

- zabajone (
waniliowe,
czekoladowe)
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-ice bomb ( cassata)
- frappes ( z lodami, mlekiem i kompozycjami zapachowymi; ice cafe)
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Sorbety:
- Z syropem owocowym
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SPECJALNE

Pieczme owoce

Tarty

Tort piwny

Czekolada z ostrymi

przyprawami
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